SIBIRIAKI

Cucina Russa e Siberiana

CAPODANNO 2022

MENU DEGUSTAZIONE

INIZIO CENA ORE 2 1

ZAKUSKI » GU ANTIPASTI RUSSI

OUVIER

Insalata Russa e sotto aceti casa Sibir

SHUBA
Aringa fumé * Barbabietola * Patate * Mela Uerde

CAVIAR

Caviale nero di Storione Siberiano

KREVETKA
Gamberi * Vodka * Wogurt allAneto * Cetriolo ¢ Menta

BARENTS

Salmone fume * Blini * Smetana * Cavolo alle Rose

TWOROG
Ricotta Tuorog casa Sibir * Mardek di Anguria * Crudite Vegetale

4



s PRIMI PIATTI RUSSI E SIBERIANI

NEUSKIJ
Vellutata di Patate * tartare di Aringa * Olio allAneto * Cumble di Pane nero

PLOV
Riso chicco lungo * Agnello marinato * Cumino * Melograno * Mirtilli di palude

SECONDI PIATTI RUSSIA

KOLA

Pernice * Frutti di bosco ¢ Kuass ¢ Pinoli siberiani * Salo

DOLCI RUSSI

NAPOLEON
Millefoglie * Crema Pasticciera * Latte condensato * Frutti di bosco

Sorbetto alla Mela verde

Brindisi con panettoni artigianali di Raffaele DErrico

Menu 90 €

Degustazione di Vino in abbinamento 30 € \%



	Inizio cena ore 21
	Shuba
	Aringa fumè • Barbabietola • Patate • Mela Verde
	Caviar
	Caviale nero di Storione Siberiano
	Krevetka
	Gamberi • Vodka • Yogurt all’Aneto • Cetriolo e Menta
	Barents
	Salmone fumè • Blini • Smetana • Cavolo alle Rose
	Tworog
	Ricotta Tvorog casa Sibir • Nardek di Anguria • Cruditè Vegetale
	Nevskij
	Vellutata di Patate • tartare di Aringa • Olio all’Aneto • Cumble di Pane nero
	Plov
	Riso chicco lungo • Agnello marinato • Cumino • Melograno • Mirtilli di palude
	Kola
	Pernice • Frutti di bosco • Kvass • Pinoli siberiani • Salo
	Napoleon
	Millefoglie • Crema Pasticciera • Latte condensato • Frutti di bosco
	Sorbetto alla Mela verde
	Brindisi con panettoni artigianali di Raffaele D’Errico
	Menù 90 €
	Degustazione di Vino in abbinamento 30 €

